
หลักสูตร การผลิตอาหารตามหลักเกณฑ� GMP น้ําบริโภคในภาชนะบรรจุท่ีป&ดสนิท 
 
 
๑. หลักการและเหตุผล   
 

นํ้าเป�นสิ่งจําเป�น เพราะมนุษย�ต�องใช�นํ้าในการดํารงชีวิตประจําวัน โดยเฉพาะนํ้าบริโภคต�องเป�นนํ้าท่ีสะอาด                  
มีคุณภาพ มิฉะน้ันจะก'อให�เกิดโทษต'อร'างกาย ซ่ึงป+จจุบันการผลิตนํ้าบริโภคบรรจุขวดนับได�ว'ามีการขยายตัวอย'างรวดเร็ว 
เน่ืองจากความต�องการมีจํานวนมากข้ึนเรื่อยๆ ซ่ึงกระบวนการในการผลิตนํ้าบริโภคจะต�องมีการผลิตท่ีดีตามหลักเกณฑ� GMP 
และได�มาตรฐานตามท่ีกฎหมายกําหนดไว� ตั้งแต'ข้ันตอนการจัดหาแหล'งนํ้าเพ่ือเป�นวัตถุดิบนํ้าในการผลิต กระบวนการผลิต 
การควบคุมและปรับปรุงคุณภาพนํ้า และการบรรจุ รวมท้ังการแสดงฉลาก 
 

๒. วัตถุประสงค� 
 

เพ่ือให�มีความรู� ความเข�าใจ ในการผลิตนํ้าบริโภคในภาชนะบรรจุท่ีป<ดสนิทตามหลักเกณฑ� GMP และสามารถ               
นําไปประยุกต�ใช�ในการผลิตนํ้าบริโภคในภาชนะบรรจุท่ีป<ดสนิทได�อย'างถูกต�องและปลอดภัย 
 

๓. คุณสมบัติผู0เข0ารับการฝ3กอบรม 
 

• นักวิทยาศาสตร� และผู�ท่ีเก่ียวข�องกับการผลิตนํ้าบริโภคในภาชนะบรรจุท่ีป<ดสนิทท้ังภาครัฐและเอกชน 
• ควรมีคุณวุฒิอย'างน�อยปริญญาตรี หรือมีประสบการณ�การทํางานไม'น�อยกว'า ๓ ปA 

 

๔. วิทยากร 
 

ข�าราชการกรมวิทยาศาสตร�บริการ และผู�เช่ียวชาญจากหน'วยอ่ืน 
 

๕. หัวข0อหลักสูตร  
 

• วิธีการท่ีดีในการผลิตนํ้าบริโภคให�ปลอดภัยตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ๐.๕ ชม. 
ฉบับท่ี ๒๒๐ พ.ศ.๒๕๔๔ เรื่องนํ้าบริโภคในภาชนะบรรจุท่ีป<ดสนิท (ฉบับท่ี ๓)    

• หลักเกณฑ� GMP นํ้าบริโภคในภาชนะบรรจุท่ีป<ดสนิท  
ฉบับท่ี ๒๒๐ พ.ศ.๒๕๔๔ เรื่องนํ้าบริโภคในภาชนะบรรจุท่ีป<ดสนิท (ฉบับท่ี ๓) ๕.๕ ชม. 

         - สถานท่ีตั้งและอาคารผลติ 
         - เครื่องมือเครื่องจักร และอุปกรณ�การผลิต 

- แหล'งนํ้า 
- การปรับคุณภาพนํ้า 
- ภาชนะบรรจุ 

         - สารทําความสะอาดและสารฆ'าเช้ือ 
- การบรรจุ 
- การควบคุมคุณภาพมาตรฐาน 
- การสุขาภิบาล 
- บุคลากรและสุขลักษณะผู�ปฏิบัตงิาน 
- บันทึกและรายงาน 

         - ตัวอย'างสภาพป+ญหา แนวทางปรับปรุงแก�ไข และแนวทางปฏิบัติในกระบวนการผลิตนํ้าบริโภคในภาชนะ    
           บรรจุท่ีป<ดสนิท 

 
 
 
 
 
 
 
 



๖.  วิธีการฝ3กอบรม  บรรยายภาคทฤษฎี       ๖.๐ ชม. 
 
 
 

๗.  ระยะเวลาการฝ3กอบรม  ๑ วัน 
 
 
๘.  สถานท่ีฝ3กอบรม  อาคารสถานศึกษาเคมีปฏิบัต ิกรมวิทยาศาสตร�บริการ 

ถนนพระรามท่ี ๖ เขตราชเทวี กรงุเทพ ๑๐๔๐๐ 
โทร. ๐๒-๒๐๑-๗๔๕๓, ๐๒-๒๐๑-๗๔๖๐   โทรสาร ๐๒-๒๐๑-๗๔๖๑ 
  

 

๙. ค<าใช0จ<าย     เข�ารับการฝSกอบรมเพ่ือยืนยันความใช�ได�ของหลักสูตรไม'คิดค'าธรรมเนียมฝSกอบรม 
(ค'าลงทะเบียนปกติ ๑,๕๐๐ บาท/คน) 

  
๑๐. การรับรองการฝ3กอบรม  ผู�เข�ารับการฝSกอบรมไม'น�อยกว'า ๗๕% ของเวลาเรียนตลอดหลักสตูร  

จะได�รับประกาศนียบัตรจากกรมวิทยาศาสตร�บริการ   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



กําหนดการฝ3กอบรม  
หลักสูตร การผลิตอาหารตามหลักเกณฑ� GMP น้ําบริโภคในภาชนะบรรจุท่ีป&ดสนิท 

ณ อาคารสถานศึกษาเคมีปฏิบัติ กรมวิทยาศาสตร�บริการ 
 
 

วันท่ี ๑  
 

เวลา หัวข0อ 
๐๘.๓๐ – ๐๙.๐๐ น. ลงทะเบียน  
๐๙.๐๐ – ๐๙.๓๐ น. วิธีการท่ีดีในการผลิตน้ําบริโภคให�ปลอดภัยตามประกาศกระทรวง

สาธารณสุข ฉบับท่ี ๒๒๐ พ.ศ.๒๕๔๔ เรื่องน้ําบริโภคในภาชนะบรรจุ              
ท่ีป<ดสนิท (ฉบับท่ี ๓) 

๐๙.๓๐ – ๑๒.๐๐ น. หลักเกณฑ� GMP น้ําบริโภคในภาชนะบรรจุท่ีป<ดสนิท 
- สถานท่ีตั้งและอาคารผลิต 
- เครื่องมือเครื่องจักร และอุปกรณ�การผลิต 
- แหล'งน้ํา 
- การปรับคุณภาพน้ํา 
- ภาชนะบรรจุ 
- สารทําความสะอาดและสารฆ'าเชื้อ 

๑๒.๐๐ – ๑๓.๐๐ น. พักรับประทานอาหารกลางวัน 
๑๓.๐๐ – ๑๖.๐๐ น. หลักเกณฑ� GMP น้ําบริโภคในภาชนะบรรจุท่ีป<ดสนิท (ต'อ) 

- การบรรจุ 
- การควบคุมคุณภาพมาตรฐาน 
- การสุขาภิบาล 
- บุคลากรและสุขลักษณะผู�ปฏิบัติงาน 
- บันทึกและรายงาน 

    - ตัวอย'างสภาพป+ญหา แนวทางปรับปรุงแก�ไข และแนวทางปฏิบัติ              
      ในกระบวนการผลิตน้ํา 

 
หมายเหตุ : พักรับประทานอาหารว'าง ๑๐.๓๐ น. และ ๑๔.๓๐ น. 
 

 

 


